
TROPIC DREAM
FESTENS GODASTE DRINKAR!

Recept!

MOJITO ∙ Piña colada ∙ cuban bubbles
strawberry Daiquiri ∙ rossini dream ∙ bananarama



MOJITO – MED DOFT AV 
MYNTA OCH LIME
I dag är mojito en av världens allra 
mest populära drinkar. Kombinationen 
av aromatisk lime, råsocker och fräsch 
mynta ger en härlig semesterkänsla 
som många tycker om. Tropic Dream 
Mojito är en färdigmixad drink som 
du kan njuta som den är eller blanda 
med vit rom.

INGREDIENSER (2 drinkar):

4 dl Tropic Dream Mojito

färsk mynta, lime och krossad is

OM DU VILL:

4 cl vit rom

GÖR SÅ HÄR:

1. Fyll två glas med Tropic Dream 
Mojito och krossad is.

2. Toppa med en limeskiva och gärna 
några myntablad. 

3. Blunda och känn den fräscha doften 
av lime och mynta.

4. Njut drinken som den är eller 
blanda med vit rom.

Recept

Festens godaste drinkar skapar  
du lätt med Tropic Dream!  

De alkoholfria färdigblandade 
fruktdrinkarna från Tropic Dream 
kan njutas som de är, eller om man 
så önskar, blandas med alkohol. 
Smakerna är klassiska cocktails – 
populära, fruktiga drinkar som passar 
alla festliga tillfällen, eller för att 
förgylla en helt vanlig vardagskväll.

Tropic Dream produceras  
i Sverige.

STRAWBERRY DAIQUIRI 
Strawberry Daiquiri är en 
alkoholfri exotisk drink med 
smak av solvarma jordgubbar 
och lime. 

MOJITO 
Mojito är en alkoholfri exotisk 
drink med smak av fräsch 
mynta och lime. 

PIÑA COLADA  
Piña Colada är en alkoholfri 
exotisk drink med smak av 
saftig ananas och kokos. 
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TROPIC DREAM 
ALKOHOLFRIA DRINKAR 



PIÑA COLADA
Piña Colada är en exotisk drink med 
smak av saftig ananas och kokos. Den 
klassiska drinken skapades i Puerto Rico 
på 1950-talet och är mycket omtyckt. 

INGREDIENSER (2 drinkar):

5 dl Tropic Dream Piña Colada

OM DU VILL:  
4 cl vit rom

GÖR SÅ HÄR:

1. Fyll två höga drinkglas med Tropic 

CUBAN BUBBLES
Elegant lime- och myntadoftande drink 
med bubbel av valfritt slag.

INGREDIENSER (2 drinkar):

2 dl Tropic Dream Mojito

1 dl Prosecco eller alkoholfri variant, 
cider eller kolsyrat vatten

8-10 myntablad, 1 lime i skivor

OM DU VILL:

4 cl vit rom

GÖR SÅ HÄR:

1. Blanda alla ingrenser med is.

2. Häll upp i vinglas och dekorera 
med mynta och lime.

Dream Piña Colada och isbitar. 

2. Njut drinken som den är eller 
blanda med vit rom.

Tips! Kör drinken med krossad is i en 
mixer så blir den härligt skummande!

STRAWBERRY DAIQUIRI 

En av världens mest populära 
sommardrinkar som kan njutas året om.

INGREDIENSER (2 drinkar):

4 dl Tropic Dream Strawberry Daiquiri

Krossad is och jordgubbar

OM DU VILL:

4 cl vit rom

GÖR SÅ HÄR:

1. Fyll ett glas med Tropic Dream 
Strawberry Daiquiri och krossad is. 
Dekorera med en jordgubbe.

2. Njut drinken som den är eller  
blanda med vit rom.



ROSSINI DREAM –  
BUBBLIG JORDGUBBSDRINK 
Partyt blir extra festligt med härligt 
jordgubbsbubbel i glasen. Gör en 
stor sats på en gång i en bålskål eller 
stor tillbringare. Blanda Tropic Dream 
Strawberry Daiquiri med valfri bubblig 
dryck.

INGREDIENSER (ca 2 liter):

1 liter Tropic Dream Strawberry daiquiri

1 flaska (750 ml) mousserande vin med 
eller utan alkohol, alternativt kolsyrat 
mineralvatten eller fruktsoda

Is och färska jordgubbar

GÖR SÅ HÄR:

1. Häll jordgubbsdryck i en kanna 
eller i en bålskål.

2. Häll på det mousserande vinet 
och rör försiktigt.

3. Toppa med is och färska bär och 
servera direkt.

Bananarama – SMOOTHIE 
MED BANAN och kokos
Visst skulle man gärna byta ut en vanlig 
vardag mot vajande palmer, glittrande 
hav och härliga tropiska drinkar!  
Här kommer ett tips på något riktigt 
fluffigt, härligt och exotiskt som genast  
får dig på bättre humör.

INGREDIENSER (2 drinkar):

3 dl Tropic Dream Piña Colada

1 st banan, gärna frusen

GÖR SÅ HÄR:

1. Mosa bananen i en mixer.

2. Mixa med Tropic Dream Piña 
Colada tills det blir skummigt.

3. Häll upp i glas och njut.

Testa en frozen strawberry  
daiquiri! Häll Strawberry daiquiri 

i en plastpåse och frys ett par 
timmar, kör sedan i mixer.Tips!

Tropic Dream produceras och marknadsförs av HEBA Food & Beverages, www.heba.se


